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Landgasthof Hotel-Restaurant Herbst: Das gemiitliche
Haus mitten im steirischen Vulkan- und Thermenland

Das traditonelle Hotel und Re-
staurant Herbst in Feldbach,
Gniebing 15, liegt direkt an der
Schlosserstrafie und kann so
manches bieten: Essen, trinken,
schlafen, Urlaub machen, Feste
felern, erfolgreich tagen. Nicht
nur mit guter bodenstandiger
steirischer Kiiche sondern auch
mit klassischen internationalen
Spezialitiiten wird der Gast im
Hause Herbst verwohnt. Auch

saisonbedingte Spezialititen, wie
frischer Spargel oder Forelle und
Lamm, sowie leichte Kiiche ste-
hen auf dem Kichenplan und
auf Wunsch wird der passende
Wein von heimischen und inter-
nationalen Winzern gereicht.
Zur Entspannung bietet sich eine
der vielen Ausflugsmoglichkei-
ten, zum Beispiel nach Schloss
Kornberg an. Infos unter Tel:
03152/2741, www . herbst.co.at

Kiirbishof Koller: Ausgezeichnet
wn Rahmen des Luculius 2002

Spezalititen rund um den Kir-
bis - fiir besondere Leistungen auf
dem Gebiet der Kulinarik erhielt
der Kirbishof Koller die Auszeich-
nung im Rahmen des Lucullus
2002. Der Kleine landwirtschaft-
liche Betrieb Koller liegt inmitten
des siidoststeirischen Thermen-
landes, der auf eine jahrzehnte-
lange Tradition im Anbau von
Kiirbissen zuriickblicken kann.

Mit neuen innovativen Produk-
ten beliefert der Kiirbishof Koller
gut sortierte Feinkostladen Oster-
reichs mit dem beliehten Kiirbis-
kemnpesto, Kirbis-Chutney und
einigem mehr. Aber auch fiir das
JKlassische” echt steirische Kiir-
biskerndl bekam der Kirbishof
Koller die Bewertung ,Sehr Gut”
in der Zeitung , Konsument".

Infos: www.kuerbishof-koller.at.

Geheimtip fiir GeniePer: Das
Landgasthaus Fiirnschuss

Der Familienbetrieb Fiirnschuss
~itren im idyllischen Markt Kir-
‘woach verwohnt seine Gaste das
ganze Jahr. Jetzt zum Friihlings-
beginn steht eine groRe Auswahl
an Spargelgerichten mit frischem
Marchfelder Spargel auf der Spei-
sekarte. In den Sommermonaten
von Mitte Juni bis Mitte August
werden im schén angelegten
Gastgarten des Hauses Fiirn-

schuss jeden Freitag kulinarische
Spezialititen, italienische oder
griechische Buffets bzw. Grillab-
ende geboten. Musikalische Be-

‘gleitung verfeinert reizvoll die

Abende.

Steirische Hausmannskost, haus-
gemachte Torten und kostliche
Eiskreationen sowie vorziigliche
steirische und burgenldndische
Weine runden die Speisekarte ab.

Reicher Ernte in aller Munde

Reicher in Mahrensdorf, der Bau-
emhof im stelrischen Thermen-
land, ist lingst kein Geheimtipp
mehr, aber Garant fiir taglich fri-
sche Friichte und Gemiise.

Edler Spargel, frisch gestochen
und von unnachahmlichem Ge-
schmack, ist eine der Spezialiti-
ten des Direktvermarkters Rei-
cher, nahe Fehring.

Private Haushalte und renom-
micrteste Restaurants - ob mit
oder ohne Haube - gehdren zum

verlesenen Kundenkreis des am-
bitionierten Landwirtes, Wird in
den nichsten Wochen ein Griss
um kdstlichen Spargel sein - die
Nachfrage ist grofer als die Ern-
te - 50 sind Ende Mai schon wie-
der die ersten stifien Friichte des
Jahres, die Erdbeeren, reif.
Selbstgepfliickt oder in dekora-
tiven Korbchen, bereichern sie
jede Mahlzeit. Himbeeren und
Rirbisse vervollstindigen die
Ernte eines Jahres bei Relcher.
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